KOLLMORGEN Maschinen fir die Lebensmittelverarbeitung missen hygienische Anforderungen erfillen Innovatives Motordesign

Patentierte Kollmorgen-Motoren verhindern das Eindringen von Flussigkeiten und

Fremdkorpern in Washdown-Umgebungen

Maschinen fur die Lebensmittelverarbeitung erfullen dank
innovativem Motordesign hygienische Anforderungen

,Das AuRere des AKMH ist
vollstandig aus Edelstahl
316 gefertigt. AuRerdem
ist es vollstandig

poliert und hat eine
Oberflachenrauheit

von unter 0,8 um. Alle
Dichtungen und O-Ringe
erfullen auRerdem die
strengsten hygienischen
Anforderungen. Sogar
das Motortypenschild
ist auf dem Gehause
lasergraviert. Die
Edelstahlmotoren von
Kollmorgen sind das
Nonplusultra fur die
Lebensmittelver-
packungsproduktion.”

— Sleegers Technique

KOLLMORGEN

Aufgabe

In der Lebensmittelverarbeitung sind Washdown-Verfahren eine der
Hauptursachen fir Motorausfalle. Obwohl strenge hygienische Anforderungen
erfullt werden mussen, bedeuten die raue Umgebung und der standige Gebrauch,
dass die Motoren haufig gereinigt und gewartet werden mussen, um in einem
optimalen Betriebszustand zu bleiben. Dies stellt selbst fur die erfahrensten
Maschinenkonstrukteure eine Herausforderung dar.

FUr ein niederlandisches Unternehmen, das sich auf die Herstellung von Schneide-,
Bestuckungs- und Verpackungsmaschinen spezialisiert hat, ist die Herstellung

von leicht zu reinigenden Maschinen, die extremen Washdowns standhalten,

eine Selbstverstandlichkeit. FUr eines seiner jingsten Projekte - das bisher

grofte mit 118 Motoren und 190 Antrieben - musste das Unternehmen jedoch
zwei vollstandig maBgeschneiderte Produktionslinien fur einen kanadischen
Lebensmittelverarbeiter herstellen und dabei strenge hygienische Anforderungen
erflllen. Mit vier Bahnen pro Maschinenlinie, die die Lebensmittel gleichmafig
nach Gewicht und Aussehen schneiden, backen, kiihlen und verpacken, dauerte es
vom Entwurf bis zur Lieferung der Verarbeitungsmaschinen weit Gber ein Jahr.

Erschwerend kamen die zusatzlichen restriktiven Anforderungen des
Lebensmittelherstellers hinzu: keine Hohlrohre fur die Verbindungen, keine
Kondensatbildung auf Materialien und die Verwendung einer C-Rahmen-
Konstruktion. Die Standardmaschinen des Herstellers verwendeten jedoch
Edelstahlmotoren, die nur der Schutzart IP67 entsprachen und deren Welle durch
das Maschinengehduse ragte, sodass Wasser in die Maschine und den Motor
eindringen konnte. Dies wiirde in der Lebensmittelverarbeitung so einfach nicht
funktionieren. Glucklicherweise konnte der Maschinenkonstrukteur einen Partner
finden, der die richtigen Motoren liefern konnte, um den Auftrag zu erledigen.
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Wissenswertes
uber Kollmorgen

Kollmorgen besitzt mehr
als 100 Jahre Erfahrung
mit Antriebssystemen,
die sich als die
hochleistungsfahigsten
und zuverlassigsten
Motoren, Antriebe,
linearen Aktuatoren,
Getriebe, AGV-
Steuerungslésungen und
Automatisierungs-
plattformen in der
Industriebranche
bewahrt haben. Wir
liefern bahnbrechende
Lésungen, die in
puncto Leistung,
Zuverlassigkeit und
Benutzerfreundlichkeit
unlibertroffen sind

und Maschinenbauern
einen unbestreitbaren

Marktvorteil verschaffen.

Besuchen Sie fiir weitere
Informationen:

KOLLMORGEN

Losung

Um den hygienischen Anforderungen gerecht zu werden, entschied sich der Partner
bei der Konstruktion der Maschine fur die AKMH-Servomotoren von Kollmorgen. Diese
wurden fur die Lebensmittel- und Getrankeindustrie konzipiert, kdnnen in weniger als
drei Minuten gereinigt werden und bendtigen keine Schutzabdeckung.

Wahrend des Betriebs kann die interne Betriebstemperatur eines Motors 100 °C
Uberschreiten, wodurch der interne Druck ansteigt und Gase an den Dichtungen vorbei
nach aulBen gedrtckt werden. Nach dem Betrieb kehren die Temperaturen jedoch auf
die Umgebungstemperatur zurlick, manchmal sogar auf 0 °C, wobei der Innendruck

im Motor um 5,5 psi abfallt. Diese Druckveranderung kann Wasser und korrosive
Chemikalien an den Dichtungen vorbeilaufen lassen, was die Prazisionslager im Motor
schnell zerstoren kann.

Kollmorgen hat ein einzigartiges patentiertes Design entwickelt, das das Eindringen
von Wasser und Chemikalien wahrend und nach dem Betrieb verhindert. Das bellftete
Design des Motors verwendet einen Entluftungsanschluss, der direkt am Motor
installiert ist und einen kontinuierlichen Druckausgleich ermoglicht. Der Anschluss

hat eine Membran, die Luft durchlasst, aber das Eindringen von Verunreinigungen
verhindert. Es ist ein einfaches Design, das die Reinigung beim Washdown erleichtert
und gleichzeitig die Lager im Motor wahrend des Betriebs schiitzt.

Der Motor ist aus Edelstahl 316L gefertigt. Der Motor ist komplett mit einer 32 um
Oberflache ohne physische Nahte poliert, um zu verhindern, dass Lebensmittel oder
Krankheitserreger in den Motor gelangen. Sogar das Typenschild ist lasergraviert, um
Nahte im Gehause zu minimieren und einem Druck von bis zu 100 bar standzuhalten.

Erste Inbetriebnahme

FUr den Maschinenkonstrukteur hing der Erfolg des Projekts davon ab, eine der
hygienischsten Produktionslinien fur sein bisher gréf3tes Projekt zu schaffen. Dank des
patentierten Designs und der fortschrittlichen Konstruktion der Motoren von Kollmorgen
lieferte der Maschinenkonstrukteur eine vollstandig modulare Produktionslinie, die den
strengen Anforderungen des Lebensmittelherstellers entsprach.

Der Designprozess wurde auch durch die einfache Integration mit der gewahlten
Kopplung von Motor und Antrieb vereinfacht. Die Motoren von Kollmorgen sind so
konzipiert, dass sie mit den Spannungs-, Strom- und Induktionswerten von Antrieben
anderer Hersteller kompatibel sind. Diese einfache Integration tragt dazu bei, die
Leistung Ihres Antriebssystems zu maximieren und das Risiko von Motorausfallen zu
minimieren, die zu erhhten Wartungskosten und Produktionsausfallen fihren kénnen.

Kollmorgen kann Ihnen bei der Realisierung jeder Antriebsanforderung helfen. Ganz
gleich, ob Sie eine vorhandene Maschine aufristen oder eine neue Maschine bauen
mochten, Kollmorgen hat die Motoren, Antriebe, Kabel und Steuerungen, um die
anspruchsvollsten Designs zu realisieren. Aul3erdem verfliigen wir Uber ein breites
Spektrum an Know-how in der Lebensmittel- und Getrankeindustrie, von der Entwicklung
hochdichter, gegen Washdowns bestandiger Motoren bis hin zu Motoren, die Hunderte
Male pro Minute exakte Schneid- und Verpackungsbewegungen ausfiihren.

Weitere Informationen

Lesen Sie mehr darUber, wie die AKMH-Servomotoren die Herausforderungen von
Temperatur und Druck in Washdown-Umgebungen meistern. Klicken Sie hier

Und erfahren Sie, wie Sie den Gesamtwert der AKMH-Motoren berechnen konnen.
Klicken Sie hier
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https://www.kollmorgen.com/en-us/solutions/food-and-beverage/temperature-pressure-infographic/
https://www.kollmorgen.com/en-us/solutions/food-and-beverage/calculating-the-total-value-of-hygienic-machine-design/

